Asiakaslahtoinen tuotekehitys 9.11.2017 l N N () ] () Rl

Kahvitarjoilu

8:30 Tilaisuuden avaus / toimitusjohtaja Jari Lehmusvaara, Satafood Kehittdmisyhdistys ry

8:45 Tuotekehitys ja yrityksen laatujdrjestelma / Kehitysasiantuntija Marika Kilpivuori, Satafood Kehittmisyhdistys ry

9:15 LEAN-managementilla tehoja pk-elintarvikeyritykseen / Kouluttaja Jussi Moisio, Qualitas Fennica / Arter Oy
Tauko

10:15 Aistit tuoteinnovaatioiden kehitystyossa / Varajohtaja Mari Sandell, Turun Yliopisto FFF

11:00 Uutuustuotteen kehitysprosessi / Tuotepddllikké Leena Jdrvenpdd, Saarioinen Oy

11:45 Turun AMK pk-yrityksen tuotekehityksen apuna / FT Heikki Aro, Turun ammattikorkeakoulu

12:30 Tilaisuuden paateeksi tuotekehitystilojen lyhyt esittelykierros
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Varsinais-Suomen ja Satakunnan ruokaketjun kehitys- ja yhteistyohanke

TAVOITTEENA ALUHIDEN PIENTEN JA KESKISUURTIN
YRITYSTEN KILPAILUKYVYN PARANTUMINIEN,
UUDET INNOVAATIOT RUOKAKETIUSSA SEKA YRITYSTEN
KASVUN JA KANSAINVALISTYMISEN EDISTAMINEN.
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