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Mikä on laatukäsikirja?

• Laatukäsikirja on järjestelmällinen tapa kuvata 
yhteisesti sovitut pelisäännöt

• Laatukäsikirjan rungoksi valittiin ISO 9001:2015 
standardi

• Se on kansainvälinen, kaikille organisaatioille ja 
toiminnoille sovellettavissa oleva tekemisen tai 
tuotteen laadunhallintaan liittyvien toimintatapojen 
kuvaus

• Järjestelmä on sertifioitavissa pienin muutoksin esim. 
Inspectan, Bureau Veritaksen tai DNV:n toimesta



Standardi laatukäsikirjan takana





Miksi tarvitsen laatukäsikirjan?
• Laatukäsikirjassa kuvattujen pelisääntöjen mukaan 

toimimalla voin näyttää ulkopuoliselle toimijalle, että 
oma toimintani täyttää tietyt kriteerit

• Laatukäsikirjaan kootut asiat on sisällytetty siihen, 
sillä niiden on yleisesti toimialalla havaittu olevan 
kriittisiä gluteenittomien puitavien peltokasvien 
tuotannon puhtauden kannalta 

• On havaittu että erityisesti käsikirjassa kuvattujen 
asioiden hallinnalla tuotannon turvallisuus voidaan 
varmistaa riittävällä tavalla, jotta ostaja voi luottaa 
sadon latuun ja sopimuskumppaniin



Miten käytän laatukäsikirjaa?
• Täytä käsikirjan avoimet kysymykset soveltuvin osin

• Varmista, että asiat, joihin viittaat käsikirjassa, 
löytyvät myös oikeasti esim. lohkokirjanpidosta

• Kuvaa totuudenmukaisesti ja rehellisesti, tämä ei ole 
satukirja tai kuvaus asioista joita oletat ostajan 
haluavan kuulla – näihin tulee sitoutua oikeasti

• Jos havaitset, että käsikirjan kuvaus ei sovi 
sellaisenaan toimintasi kuvaukseen, mieti, voitko 
muokata toimintaa vastaamaan kuvausta tai tehdä 
muutoksia käsikirjaan (Huom! Satafood vastaa vain 
itse julkaisemansa käsikirjan sisällöstä)

• Käsikirjan täyttäminen ja 

käyttäminen on vapaaehtoista


