
   

 
 
 
 
 

 

 

 

Matkaraportti 25.9. – 27.9.2017 Stuttgart, Saksa 

Jari Lehmusvaara osallistui Forssan ammatti-instituutti & Faktia Oy:n järjestämälle Südback – 

leipomo- ja konditoria-alan messumatkalle. Matkalla oli mukana myös 7 leipuria neljästä suo-

malaisleipomosta, jotka osallistuivat matkalle omalla kustannuksellaan. 

 

Maanantai 25.9.2017  
 
Lennot 25.9. AY821 Helsinki 07:50 – Frankfurt 09:25 

27.9. AY826 Frankfurt 19:30 – Helsinkiin 22:50  
 

Juna Frankfurt 11:21 – Stuttgart 12:35 
 
Tutustuimme oppaan johdolla kahvila konditoria Cafe Schuriin. Meille tarjoiltiin paikallista si-

pulipiirakkaa ja juomaa. Tarjoilun jälkeen pääsimme tutustumaan alakerrassa sijaitseviin kon-

ditorian tuotantotiloihin omistajan johdolla. Koneet, laitteet ja välineet tulivat tutuiksi ja saimme 

myös esittelyjä hieman erilaisista laitteista, kuin mitä Suomessa on käytössä. Konditoriassa 

työskenteli henkilö, joka oli voittanut Stuttgartin aluekilpailun ja oli nyt harjoittelemassa kansal-

liseen konditoria-alan kilpailuun. Vastaavanlaisia konditorioita ja pieniä leipomoita näkyi olevan 

melko tiuhassa Stuttgartin katukuvassa. Keskusteluaiheina vierailulla kuuluivat olevan ver-

tailu/erot Suomen ja Saksan tuotantotilojen, koneiden ja laitteiden, hygienian, kustannusten ja 

kannattavuuden sekä kulttuurin suhteen. 

 

 

Tiistai 26.9.2017  

Bussi tuli hakemaan meitä hotellilta klo 09:30 ja vei matkan 

pääkohteeseen, Stuttgartin messukeskukseen. Matkalla 

havaitsimme kaupungin sijaitsevan notkossa viinitarhojen ja 

kauniiden huviloiden keskellä. Päivä kului omatoimisesti 

neljää isoa messuhallia kierrellessä. Lopputulema oli siis 

se, että nautimme mahtavista messuista 8 tunnin ajan –alla 

olevat kuvat kertovat hieman annista.  

 

 

 



   

 
 
 
 
 

 

Syötävän kauniita tuotteita: glitteriä, kimalletta, tuttuja ja uusiakin raaka-aineita 
 

 

 

 

Upeita messuosastoja 

 



   

 
 
 
 
 

 

Leipää vaikka muille jakaa 

 

Tekemistä 

 



   

 
 
 
 
 

 

 Kakkumaailman taivas 



   

 
 
 
 
 

 

ja tekniikkaa 

 

 

 

Sprätzelistä hieman matkan aikana vit-

sailtiin ja konekin sille löydettiin 

 

 



   

 
 
 
 
 

 

Erilaisia myyntipisteitä 

 

 

 

 

 

 



   

 
 
 
 
 

 

Nykyaikaa, 3D-tulostusta 

 

Tulevaisuutta 

 



   

 
 
 
 
 

 

Messupäivän jälkeen kokoonnuimme yhteiselle illalliselle ravintola Senzanomeen. 

 

 

 

 

 

 

 

Keskiviikko 27.9.2017 

Nautimme aikaisen aamiaisen ja luovutimme hotellihuoneet. Bussi oli meitä hotellilla vastassa 

klo 10:40 ja vei ryhmän kohtaamispaikkaan, jossa Opas Ms Doris Zilger oli meitä odottamassa. 

Teimme oppaan johdolla noin 1, 5 h kestävän kävelykierroksen, jonka aikana kierrettiin eri 

konditorioita Stuttgartin keskustassa maistellen samalla eri suklaita. Opas Doriksen kierros oli 

erittäin hyvin suunniteltu ja ajoitettu. 

Lounaan jälkeen bussi kuljetti meidät takaisin Stuttgartin päärautatieasemalle, josta alkoi pa-

luumatka. Juna lähti Stuttgartista 15:25 ja saapui Frankfurtin lentokentälle 16:37. 

 
 
Summa summarum –lista kolmen päivän lopputulemana: 

• vain 4 hallia → sopivan kokoiset messut jaksamisen ja sisäistämisen kannalta 

• konditoria- ja leipomoalaan kohdennetut ammatilliset messut 

• koko setti messusisältönä: raaka-aineita, koneita ja laitteita, linjastoja, tuotteita kaikista 

tuoteryhmistä, pakkaustarvikkeita, esillepanoa, uutta teknologiaa, käytännön lähei-

syyttä, konkreettista toimintaa, näytöksiä, maistiaisia ja tapaamisia 

• esillepano erittäin taidokasta (osastot, kalustot), visuaalisuus ja ilmeikkyys toimialan 

näkökulmasta 

• ”helpot” messut, pystyi halutessaan näppärästi palaamaan pisteeseen, jossa oli jo 

aiemmin käynyt 

• oltiin asian ytimessä 

• verkostoitumista ja mahdollisuuksia kauppojen tekoon leipomoalan yrittäjille 

• 10 hengen porukka oli sopivan kokoinen siirtymisiä ja ohjelmaa ajatellen 

 
 
Jari Lehmusvaara 
Satafood Kehittämisyhdistys ry 


