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ANUGA MESSUT KOLN, SAKSA 08. — 11.10.2017

Matkalle

osallistui: Jari Lehmusvaara, Toimitusjohtaja, Satafood Kehittamisyhdistys ry
Marika Kilpivuori, kehitysasiantuntija, Satafood Kehittamisyhdistys ry

Liitteet: 1. Matkan ohjelma

2. Matkalle osallistuvien yritysten osallistujaluettelo
Matkan tavoitteet:

Messuilla paatavoitteena oli etsid uusia innovaatioideoita joita voisi soveltaa alueen
yrityksissd. Samalla kartoitettiin uusia raaka-aineita ja pakkausteknologioita. Naiden tietojen
kautta voidaan pohtia suomalaisten tuotteiden mahdollista kehittamista eurooppalaiset trendit
huomioiden ja uusia raaka-aineita hyddyntaen.

ANUGA messut:

34. Anuga messut jarjestettin 7.-11.10.2017. Naytteilleasettajia messuilla oli yli 7400
yrityksesté kaikkiaan 107 eri maasta. Messuilla vieraili 165 000 kavijaa 198 maasta. Messut
ovat tyypillisesti vayld, jossa ostajat ja myyjat tavoittavat toisensa ja voivat neuvotella
yhteisty0std. Taman huomasi myds messuilla kiertdessdan, nimenomaan kaupan teko ja
uusien myyntikanavien etsiminen tuntui olevan monen esittelijan paatavoite.

Yleiset havainnot messuilta

Messuilla korostuivat terveellisyys ja turvallisuus. Tuotteissa korostettiin sokerittomuutta,
lisdaineettomuutta ja luonnollisia raaka-aineita. Kasvisten kayttaminen erilaisissa tuotteissa
oli tyypillistd. My6s maidon korvaavia kasvisvaihtoehtoja oli tullut runsaasti.
Allergeenittomuus ja gluteenittomuus olivat my0ds kantavia teemoja. Taméan vuoden
makumaailmassa korostui manty, sitd oli kaytetty niin hunajatuotteissa kuin alkoholinkin
maustamiseen.

Anuga taste Innovation Show tiivisti uusimmat innovaatiot

"Anuga taste Innovation Show" esitteli 67 innovaatiota, jotka
asiantuntijaraati oli valinnut 2300 eri innovaatiotietopankissa
esitellyn tuotteen joukosta. Yllattaen hyonteisproteiini ei ollut
erityisen suuressa roolissa messuilla. Innovaatio showh:n voittajiin
oli kuitenkin valikoitunut yksi tuote, Micarna Groupin valmistamat
Pop-Bugs sirkkapyorykat. Pyorykat ovat snacks tuote johon on
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kaytetty hyoOnteisjauhoa. Samassa pakkauksessa pyorykdiden kanssa oli myos
dippikastiketta.

Innovation Showssa esitellyista innovaatioista osan uutuusarvo ei aivan auennut ainakaan
nopealla silmayksella. Esimerkiksi perunalastut, hieman erilaisella brandilla, marjarahkat (toki
proteiinia oli 22 %) tai maustekurkut vaikkakin uusilla aromeilla (whiskey ja inkivaari)
maustettuina, eivat erityisen innovatiivisilta vaikuttaneet.

Anugan anti leipomotuotteiden saralla oli tdna vuonna erittéin vaatimaton. Pikkuleipia oli toki
runsaasti, niisséa kuten muissakin tuotteissa korostui sokerittomuus ja luonnollisuus.

Kasvisten kaytto leipataikinassa oli ndkyvin innovaatio leipomo-osastolla (kuvat
ylld). Myds Innovation Showssa oli palkittu Veggie focaccia, jossa taikinassa ol
mm. kukkakaalia, kaalia, punajuurta ja kurpitsaa. Vasemman kuvan varikkaat
sampylat ovat l6ytdneet tiensa myds suomeen, silld Burger Kingin Halloween
Whopper on mustalla sampylalla tehty hampurilainen.

Vipuvoimaa
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Helpot kasvisruokailijoillekin soveltuvat vélipalat ja kasvisvaihtoehdot korostuivat
my6s hyvin. Alla kuvassa aamiaiskulhossa valmis mysliseos joka sopii myds
kasvissygjille. Toisessa kuvassa vegaanista tonnikalaa, joka on valmistettu
tofusta. Oikeanpuoleisessa kuvassa vegaanisia pellavansiementasisaltavia
schnitseleita.

Havainnot

PROTEIINI

Proteiini oli selkeasti taméan vuoden hitti. Sita oli lisatty jaatelo6on, rahkoihin, oli
valmistettu proteiinipitoisia marjapalleroita, jopa proteiinisipseja oli tuotu esille
(kuvat alla).

Vipuvoimaa
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JUOMAT

Juoma- ja snacks puolella luonnollisuus ja terveellisyys olivat myds selvasti
messujen teemana. Vihrea tee ja siihen pohjautuvat juomat olivat edustettuina
niin Innovation Shown voittajissa, kuin myds eri osastoilla. Myés mahlajuomat ja
hedelma- ja kasvismehut olivat |6ytaneet paikkansa. Juomiin oli lisatty proteiinia
tai chia siemenid, joita toki l6ytyi monista muistakin tuotteista. Chia vastaa
kotoista pellavaamme ja tuo melko lailla samat terveysvaikutukset tuotteisiin kuin
pellavakin. Erikoisin vastaan tullut juoma oli kamelinmaidosta tehty energiajuoma.
(mm. kamelinmaito, hunaja, ginseng, guarana). Myds mm. marjoilla maustettua
kefiiri oli saanut palkinnon Innovation Showssa.

Vipuvoimaa
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HUNAJA

Oliividljy oli jopa yliedustettuna Anugassa, toki sitd on joka vuosi ollut runsaasti
esilla osastoilla. Tand vuonna maarallisesti paljon oli myos erilaisia
hunajatuotteita. Erilaisugt pakkauskoot, orgaanisuus ja maut nakyivat Anugassa.

%
2

KASVISTEN KAYTTO
Kasviksia nakyi lievan lisaksi myés mm.
peruna kurpitsamuhennoksessa.

Alkalivesi

Itselleni taysin uusi tuttavuus oli alkalivesi. Se syntyy luontaisesti maaperassa,
jossa on runsaasti natriumbikarbonaattia. Veden pH on 9,4. Tama tuntuu itsestani
erittdin  hurjalta lukemalta. Vettd mainostetaan alkalisena (emaksisend)
kivenndisvetend, jonka mineraalipitoisuus on matala. Veden vaitetdaan tasaavan

Vipuvoimaa
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kehon pH arvoa, joka on yleensa liilan hapan. Alkaliveden vaitetdan neutraloivan
kehon vapaita happiradikaaleja ja edistavan siten elimistén hyvinvointia.

THE BENEFITS OF DRINKING.

| ATKALINE WATER

Kananmunatuotteet
Valkuaisjuomat ja smoothiet olivat nayttavasti esilla osastoilla. Myos perinteinen

kuorittu kananmuna napparassa aterimin varustetussa 2 kpl:n pakkauksessa
tarjpaa oivan  vaihtoehdon ieneksi  valipalaksi.

Vipuvoimaa
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Liha
Lihapuolella esilla olivat totta kai ilmakuivatut kinkut. Pakkausvaihtoehtona
vakuumi kutistekalvo naytti olevan yleistyméassa. Alla sellainen kuvassa jossa
rivissa erilaisia lihahyyteloitd. Tuote tulee hyvin esiin kutistekalvossa, joka
mukailee tuotteen muotoa. Tosin lihatuotteilla ulkonaké ei aina ole erityisen
houkutteleva. Naita nakyi my6s markettien hyllyissa.

——
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