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Elintarviketurvallisuusseminaarin jarjesti Ruokalaakso.

Petri Hanhineva Kehitysyhtio SavoGrow Oy:sta kertoi erilaisista elintarviketeollisuuden laa-
tujarjestelmista ja niiden valinnasta. Suomessa on kolme GFSI:n hyvaksymaa elintarviketur-
vallisuusjarjestelmaa, jotka ovat BRC, IFS ja FSSC 22000. BRC- ja IFS-standardien rakenteet
poikkeavat ISO-standardista. FSSC 22000-elintarviketurvallisuusjarjestelma koostuu kol-
mesta eri komponentista: ISO 22000-vaatimukset, FSSC:n lisdvaatimukset seka tekniset lisa-
vaatimukset.

Olvin laatupaallikko Sari Lahteinen kertoi yrityksen elintarviketurvallisuus asioista. Elintarvi-
keturvallisuusjarjestelman hydtyna on mm. asiakkaiden ja kuluttajien luottamus, kilpailuky-
vyn lisdéantyminen ja toiminnan jatkuva kehittaminen. Iso osa tuotteen turvallisuudesta maa-
ritetadn jo suunnitteluvaiheessa. Tuotannossa tarkeinta on oman tuotannon hallinta ja han
korosti, etta on tarkeaa kuvata omat prosessikaaviot tarkasti. Lahteinen kertoi, etta tarkeita
asioita ovat riskien arviointi ja niiden hallinta seka HACCP ja hyvat tuotantotavat.

Valion materiaalipaallikké Tomi Helin kertoi hankintaketjun elintarviketurvallisuudesta. He-
lin kertoi tuotantoketjujen riskeista, toimittajahyvaksynnasta ja jatkuvasta seurannasta. Helin
kertoi myds ruokavaarennods-riskeista, jotka voidaan jakaa kolmeen paakohtaan: 1) Onnet-
tomuus, 2) Terrorismi ja 3) Vaarennds. Ruokavaarennds voi olla esim. laimennus tai tuote on
sekoitettu aineksella, joka ei kuulu tuotteen joukkoon.

Jenni Korhonen Ita-Suomen yliopistosta kertoi elintarviketurvallisuudesta ja aitouden to-
dentamisesta. Esimerkkina vaarennoksesta han kertoi, ettd vanhentuneen tonnikalan varia
on muutettu kemikaalien avulla ruskeasta varista tummemman punaiseksi. Vaarennetyimpia
elintarvikkeita EU:ssa ovat oliividljy, kalatuotteet, luomumaito, maito, viljat, hunaja, vaahte-
rasiirappi, kahvi, tee, mausteet, viinit ja hedelmamehut. Vaarennodksia tehdaan paljon sellai-
sille tuotteille, joista saa hyvan hinnan. RASFF-vuosiraportin mukaan vuonna 2017 oli 183
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huomautusta ja 162 rajahylkdysta. Tuotteiden vaarentamisesimerkkeina Korhonen kertoi,
etta Kiinassa myytiin lampaan lihaa, mutta tuote sisalsikin kettua, minkkia ja rottaa. Korhonen
kertoi NMR (nuclear magnetic resonance) -menetelmasta, jolla voidaan selvittaa kaikki nayt-
teen sisdltamat orgaaniset yhdisteet niiden sisaltamien funktionaalisten ryhmien perusteella.
Menetelma mahdollistaa yhdisteiden maaran selvittamisen monimutkaisistakin seoksista.
Voidaan selvittdad mm. mansikan alkupera. Kaikissa maissa ei ole nain jarjestelmallista toi-
mintaa kuin Suomessa. Elintarvikeketjut ovat laajoja ja kontaminoidut elintarvikemaarat voi-

vat olla suuria.
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