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Lauhansarvella on pitkd historia luontomatkailukeskuksena ja tilausravintolana Lauhansarven
kansallispuiston vdalittomdssa laheisyydessa.

T e

Aterian ydin on Lauhanmaan avarissa mantymetsissa ja hiekkakankailla kayskentelevan hirven
lihasta tehty pihvi. Suomen hirvikanta on pelastettu Geopark-alueella, kun Parkanon Parooni
tarhasi sukupuutolta saastyneet hirvet 1920-luvulla. Metsastyskiellon ja tarhauksen ansiosta
hirvikanta alkoi nopeasti elpya.

Burger-sampylan ovat kasin leiponeet Pirjon Pakarin taitavat leipurit Honkajoella keskella
Geoparkia. Honkajoen leipomo on perustettu 1985, ja se on ensimmainen Pirjon Pakarin
lahileipomo. Leipomon syddmenasiana on tuottaa joka pdiva “uunituoretta, kasin leivottua ja
perinteista leipaa ilman lisaaineita”.

Burgerin kanssa tarjotaan paikallista luomusalaattia ja jattilohkoperunoita. Geopark-alueen
luoteiskolkka on Suomen suurimpia perunavilljelyseutuja, ja Isojoella merkittavasta elinkeinosta
muistuttaa myos Perunankuorimaveitsipatsas.

Ruokajuomana tarjotaan Lauhan rinteiden raikasta vettd. Lauhanvuoren rinteet pysadyttdavat
saderintamat, joten alueella sataa ymparistdaan enemman. Lauhanvuori muodostaakin
runsaasti pohjavetta. Vedet imeytyvat nopeasti muinaisten hiekkarantojen kerrostumiin,
painuvat syvdlle maan uumeniin ja purkautuvat alarinteilla pintaan kristallinkirkkaina
lahdepuroina.

Lauhanmaan hirviburgerissa maistuu paikallinen
hirven liha, kasin leivotut sampylat ja lahella
kasvatettu salaatti ja perunat.
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