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ROBOTIIKAN JA DIGITALISAATION
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Tutkimuskeskus WANDER

A Tutkimuskeskus WANDER tutkii vetts, veden kanssa kosketuksissa olevia
materiaaleja seka sisdympariston hygieniaa parantavia ratkaisuja.

A Vesi ja hygienia liityntapintana elintarviketuotantoon ja elintarviketeollisuuteen

A WANDER tarjoaa yrityksille ja muille toimijoille naihin liittyvia
asiantuntijapalveluita.

A WANDER on yksi Satakunnan ammattikorkeakoulun tutkimuskeskuksista.

A https://www.wander fi/



https://www.wander.fi/

Digitalisaatio elintarviketeollisuudessa

Keskeiset alhealueet:

A Robotiikan ja automaation
hyddyntaminen

A Tekoalyn mahdollisuudet

A Kyberturvallisuuden uhat




Tekoalyn kayttd on muuttamassa tapoja, joilla

elintarvikkeita viljellaan, kasitellaan ja jaetaan

maailmanlaajuisesti, aina sadonkorjuun optimoinnista

elintarviketurvallisuuden parantamiseen.

®
samk { | Tutkimuskeskus WANDER



Tekoaly maataloudessa

A Maataloudessa tekoalykayttoiset jarjestelméat analysoivat valtavia maaria antureista,
satelliiteista ja lennokeista kerattya dataa, jotta saadaan tietoa maaperan terveydesta,
saasta ja tuholaisten esiintymisesta.

A Hyodyntamalla koneoppimisalgoritmeja maanviljelijat voivat tehdé tietoon perustuvia
paatoksia, joilla parannetaan sadon tuottoa, vahennetdan resurssien kayttoa ja
pienennetaan riskeja.
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Tekoaly elintarviketuotannossa

A Elintarvikkeiden jalostuksessa ja valmistuksessa tekoalylla on ratkaiseva rooli toimintojen
virtaviivaistamisessa ja tuotteiden laadun ja turvallisuuden varmistamisessa.

A Tekodlyalgoritmeilla varustetut automatisoidut jarjestelmat voivat havaita viat, epapuhtaudet
ja epajohdonmukaisuudet reaaliajassa, mik& minimoi takaisinkutsujen todennakoisyyden ja
varmistaa tiukkojen elintarviketurvallisuusmaaraysten noudattamisen.

A Tekodlyohjattu ennakoiva huolto auttaa ehkaisemaan laitevikoja, vahentaa seisokkiaikoja ja
optimoi tuotannon tehokkuutta.

A Tekoalyn laajamittainen kayttdonotto elintarviketeollisuudessa herattaa kuitenkin myos
eettisia ja lainsaadannollisia kysymyksia.
- Tietosuojan, algoritmien puolueellisuuden ja tyopaikkojen siirtymisen kaltaiset
kysymykset edellyttavat tarkastelua liittyen siihen, etta tekoélyteknologiaa kaytetaan
vastuullisesti ja tasapuolisesti.






Tekoaly toimitusketjussa

A Muuttaa elintarviketeollisuuden toimitusketjun
hallinnan mahdollistamalla ennakoivan analytiikan
ja kysynnan ennustamisen.

A Analysoimalla historiatietoja, markkinasuuntauksia
ja kuluttajien mieltymyksia tekodalyalgoritmit voivat
optimoida varastonhallintaa, vahentaa havikkia ja
tehostaa jakelulogistiikkaa.

A Varmistaa, etta tuoreemmat tuotteet saavuttavat
kuluttajat tehokkaammin.
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Tekoaly kuluttajaratkaisuissa

A Edistavat innovaatioita esim. vaihtoehtoisten proteiinien ja yksilollisten ravitsemusratkaisujen
kehittamisessa.

A Laskennallisen mallintamisen ja data-analyysin avulla tutkijat voivat suunnitella esim. uusia
kasvipohjaisia ja viljeltyja lihatuotteita, jotka jaljittelevéat perinteisten elainperaisten
elintarvikkeiden makua ja koostumusta.

A Lisaksi tekoalylla toimivat ruokavalion arviointityokalut tarjoavat yksildllisiin terveysprofiileihin
ja mieltymyksiin perustuvia henkilokohtaisia ravitsemussuosituksia, jotka edistavat
terveellisempia ruokailutottumuksia.



Using drones and soll sensors

‘ﬁ* A Early disease detection: Drones and sensors can identify pest

infestations or plant diseases before they become widespread,
allowing for targeted treatment.

A Precision irrigation: Soil moisture sensors help farmers precisely
monitor and control water usage, reducing waste and saving
valuable resources.

A Optimized Fertilizer application: Sensor data can guide the
application of fertilizers, ensuring that plants receive the right
nutrients at the right time.




Robotics In food Industry

A Advances efficiency, consistency, and safety in food processing.
A Performs sorting, inspecting, packaging, and quality control tasks.
A Maintains hygiene standards

A Cooking and serving food

A Application in precision agriculture and vertical farming
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KITCHEN ROBOTICS




3D Printing in food production

A Creates complex, customized food items.
A Reduces waste and promotes eco-friendly options.
A From big scale production to kitchens

A Requires further research on taste, texture, nutrition, safety, and regulation
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PROTESTING AGAINST NEW TECHNOLOGY - THE EARLY DATS




Disadvantages

A Loss of Jobs and Economic Impact:

A Job Displacement: Widespread automation can lead to the loss of many traditional
manufacturing and production jobs, causing economic hardship for affected workers and
communities.

A Inequitable Impact: The adoption of new technologies often disproportionately impacts
lower-wage and less-skilled workers, exacerbating socioeconomic disparities.

A Adaptation Challenges: Transitioning to a more technology-driven food industry requires
significant worker retraining and skill development, which can be costly and disruptive.



Disadvantages

A High upfront costs Implementing advanced
technologies like automation and Al requires major
capital investments that can be prohibitive, especially
for smaller food producers.

A Reliability concerns food: production machinery and
systems can be prone to breakdowns, technical
glitches, and unplanned downtime, disrupting
operations and output.

A Energy consumption: Highly automated food facilities
often have a large energy footprint, increasing
operational costs and environmental impact.

PROTESTING AGAINST NEW TECHNOLOGY — THE EARLY DAYS
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What Is your vision for the
future of the food Iindustry?



