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Ruokaketjun vastuullisuustieto 
muuttuvassa toimintaympäristössä

• Ajankohta: 1.6.2025–31.12.2027

• Toteuttaja: Satafood Kehittämisyhdistys ry

• Hanke on EU:n osarahoittama ja rahoituksen on myöntänyt Satakuntaliitto

• Katso tulevat tapahtumat ja hankkeen materiaalit →

bit.ly/ruokaketjun_vastuullisuus
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Kenelle?

Tämä hanke on sinulle, jos...

• olet alkutuottaja tai elintarvikealan pk-yritys

• haluat vastata kaupan, suuryritysten, rahoittajan ja 
kuluttajien vastuullisuusvaatimuksiin helpommin

• haluat löytää keinoja hyödyntää vastuullisuutta 
kilpailuetuna

• kaipaat pienille yrityksille sopivia työkaluja tiedon 
keräämiseen ja viestintään

Tavoitteena on saada pk-yrityksille 

vastuullisuudesta aitoa hyötyä ja kilpailuetua 
hallinnollisen lisätaakan sijaan
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Miksi?

Vaikka pk-yritykset eivät ole suoraan velvollisia 
raportoimaan vastuullisuudestaan, välillinen vaikutus 
arvoketjussa on jo selkeä:

• Suuryritykset edellyttävät tietoja alihankkijoiden 
vastuullisuudesta – vastuullisuuden osoittaminen 
voi jo olla ehto markkinoilla pysymiselle

• Rahoittajat ja sijoittajat vaativat todennettua 
tietoa yritysten vastuullisuudesta

• Hankintapäätöksissä painotetaan kestävyyttä ja 
vastuullisuutta 

• Kuluttajat vaativat läpinäkyvyyttä ja vastuullisuutta 
koko ruokaketjulta
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1. Täytä vastuullisuuden nykytilakartoitus

Satafoodin ilmainen kysely auttaa nostamaan esiin 
yrityksesi tekemän vastuullisuustyön ja 
kehityskohteet. Samalla se lisää ymmärrystä siitä, 
mitä arvoketjussa tulevat vastuullisuuden 
tietopyynnöt voivat sisältää. 

2. Varaa aika vastuullisuusneuvontaan

Varaa aika maksuttomaan vastuullisuusneuvontaan, 
jossa käydään syvemmin läpi yrityksesi 
vastuullisuuden nykytilaa ja kehittämiskohteita.

Miten liikkeelle?

https://forms.office.com/e/Qmdic6HHy0
https://outlook.office.com/bookwithme/user/7a179ea3b7e7483d8a1b30f950aad853@satafood.net/meetingtype/z0FDx7DY9kW4K9oO8mCK4A2?bookingcode=70e66b99-23f6-438e-abee-5f392b5d3cf1&anonymous&ismsaljsauthenabled&ep=mLinkFromTile


www.satafood.net

Ajankohtaista:
Energiakatselmus pakolliseksi osalle pk-
yrityksistä
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Energiakatselmus pakolliseksi

• Energiatehokkuuslain velvoitteet laajenevat 
koskemaan myös osaa pk-yrityksistä vuonna 2026

• Jos yrityksen energiankäyttö on yli 2 700 MWh 
vuodessa (kolmen vuoden keskiarvona laskettuna) 
→ energiakatselmus tehtävä 4 vuoden välein + 

toimintasuunnitelma katselmuksen tulosten 
toteuttamiseksi

• 1. katselmuksen tulee olla valmis 11.10.2026

https://www.finlex.fi/fi/lainsaadanto/2014/1429#chp_2__sec_8
https://www.finlex.fi/fi/lainsaadanto/2014/1429#chp_2__sec_8
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Poikkeukset

Pakollista energiakatselmusta ei tarvitse tehdä, jos 
yrityksellä on käytössä jokin seuraavista:
1. energianhallintajärjestelmä:

• sertifioitu ISO 50 001 energianhallintajärjestelmä
• sertifioitu ISO 14 001 ympäristöjärjestelmä ja 

sertifioitu ETJ+ -energianhallintajärjestelmä*
2. voimassa oleva energiatehokkuussopimus ja 

energiatehokkuusjärjestelmä ETJ+
3. voimassa oleva energiapalvelusopimus, joka 

sisältää energianhallintajärjestelmän osatekijät

*Energiatehokkuusjärjestelmä ETJ+ on työkalu energiatehokkuuden 
jatkuvaan parantamiseen. Se sisältää ISO 50001 -standardin mukaiset 
vaatimukset energiakatselmuksista.
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Energiakatselmus

Energiakatselmuksen tavoitteena on
• analysoida katselmuskohteen energiankäyttö
• selvittää energiansäästöpotentiaali
• esittää kustannustehokkaita toimenpide-ehdotuksia 

energiatehokkuuden parantamiseksi

✓ Huomioidaan kaikki yrityksen 
energiankäyttökohteet: rakennukset, teollinen ja 
kaupallinen toiminta sekä liikenne

✓ Energiakatselmuksen vastuuhenkilöllä tulee olla 
Energiaviraston myöntämä pätevyys
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Hyödyt yritykselle

• Taloudelliset säästöt ja kannattavuus
• Ympäristövastuu - pienempi hiilijalanjälki
• Tuotannon prosessien optimointi ja kehittäminen
• Työolosuhteiden paraneminen 
• Imagohyödyt – yrityksen vastuullisuus paranee



www.satafood.net

Ota yhteyttä,

Jenni Lemettinen
Vastuullisuusasiantuntija
Satafood Kehittämisyhdistys ry
040 614 9045
jenni.lemettinen@satafood.net

Kiinnostuitko?

Lisätietoa ruokaketjun vastuullisuudesta löydät 
hankkeen verkkosivuilta!

https://www.satafood.net/hankkeet/ruokaketjun-vastuullisuustieto-muuttuvassa-toimintaymparistossa/
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