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KUVA: KORSURETKET OY LÄHIRUOKANOUTOPÖYTÄ, VIIVI HAUTAMÄKI

R ural exploitation
of c ulinary i nter -

national p athways 
across europe



• Houkutellaan lisää matkailijoita Pirkanmaan maaseutualueille. 
Tehdään näkyväksi pirkanmaalaisia ruokamatkailun hyviä 
käytäntöjä kansainväliset matkailijat tavoittavassa 
muodossa. 

• Tuotetaan Parasta Pirkanmaalta alku- 
perämerkkiä hyödyntäviä maaseudun
kulinaarisia reittejä, joissa matkailija on 
aktiivinen osallistuja.

• Hankealue Kantrin toiminta-alue: Kangasala, Lempäälä, Nokia, 
Orivesi, Pirkkala, Tampere (maaseutu), Vesilahti ja Ylöjärvi.

• Hanketoteuttajina Satafood Kehittämisyhdistys ry ja 
Pirkanmaan Matkailu ry, 
kumppanina Leader-toimintaryhmä Kantri ry.

• Hankeaika 2026-2027

• EU:n maaseuturahoitus 80 % Kantri ry:stä

RECIPE



kohderyhmä

Kantrin alueelle sijoittuvat pk-sektorin maaseutu- ja 
matkailuyrittäjät, erityisesti mikroyrittäjät: 
• joiden toiminta perustuu lyhyisiin ruoka- ja palveluketjuihin: 

• alkutuottajat, jotka ovat ottaneet tai ottamassa omassa 
toiminnassaan selkeästi askeleita kohti vastuullista ja 
kestävää ruoantuotantoa 

• em. alkutuotantoa hyödyntävät yrittäjät, kuten 
ruokapalvelut ja maatilamatkailu

• jotka tuottavat oheispalveluja reiteille, esim. liikkuminen, 
majoitus ja ohjelmapalvelut.

Hyödynsaajina ovat myös paikallisia palveluita tuottavat 
yleishyödylliset yhdistykset.



KUVA: TERTTU HERMANSSON / LH-GEOPARK

KOOTAAN ALKUPERÄMERKKIÄ 
HYÖDYNTÄVIEN YRITTÄJIEN KOKEMUKSIA

• Paikallisia ruokamatkailureittejä muodostettuna 
mukaan lähtevien yritysten tarpeita palvellen

• 10-20 kohdetta/aktiviteettia (samalla yrittäjällä voi olla useampia)

JÄRJESTETÄÄN BENCHMARK-MATKOJA
• Ulkomaanmatkat 
• Tutustumisretki itäiseen Suomeen ja D.O Saimaa -merkin 

hyödyntämiseen matkailussa

LÄHIRUOKAREITTIEN TESTAUS PIRKANMAALLA
• Ainakin 1 reitti hahmollaan jo syyskuussa ulkomaalaisten 

vierailijoiden testattavana

toimenpiteet

RUOKAMATKAILUREITTIEN KEHITTÄMINEN



Kansainvälinen  

ulottuvuus

KUVA: LAUHANVUORI-HÄMEENKANGAS GEOPARK / GEOFOOD.NO



RECIPE –  sisarhankkeet

Viron Raplamaan 
maakunnassa toista 
vuotta ruokamatkailu-
reittien kehittämishanke

Italian Sardiniassa 
Campidanon 
maakunnassa alkaa 
hanke tänä keväänä



EESTI RAPLAMAA
2.-5.6.2026

KansainväliNen  yhteistyö

PIRKANMAA
SYYSKUU

2026

ITALIA SARNINIA
CAMPIDANO
MARRASKUU

2026

KUVA: TERTTU HERMANSSON / LH-GEOPARK

• Matkojen tarkoituksena ulkomaalaisia 
matkailijoita palvelevien reittien  
yhteiskehittäminen.

• Opitaan muiden maiden 
ruokamatkailun kehittämisestä, 
reiteistä ja niiden palveluista.

• Toimitaan testiyleisönä uusilla 
reiteillä.

• Otetaan vastaan italialaiset ja 
eestiläiset ja käytetään heitä 
testiyleisönä.



Viro raplamaa  2. -5.6.2026

Kuva:https://ruunawere.ee/en/horse-vehicle/ 

Mukaan mahtuu 8 yrityksen edustajaa,
etusijalla reittikehitykseen mukaan lähtevät 
yritykset Kantrin alueelta

Viroon tulevat myös italialaiset kumppanit

Matkan hinta n. 360 € (sis.alv), sisältäen 
• yritysvierailut, maistiaiset ja työpajat
• bussikuljetuksen Tampereelta
• laivamatkat ja buffet-ruokailut laivoilla
• majoituksen Ruunawere Hotellissa (Spa) kahden 

hengen huoneissa
• aamiaiset, lounaat ja päivälliset

https://forms.cloud.microsoft/e/U79k6YEayM



2.6. Pirkanmaa - Raplamaa
• Lähtö n. klo 10 Lahdesjärven ABC
• Tallink MegaStar (13.30) laivassa ruokailu Buffetissa
• Majoittuminen Ruunawere Hotel
• Illallinen ja kylpylän vapaa käyttö

Viro raplamaa  2. -5.6.2026

4.6. Tutustumiskierros Märjamaa, Kehtna ja Rapla

5.6. Raplamaa - Pirkanmaa 
• Lähtö aamupalan jälkeen
• Hetki Tallinnassa
• Tallink MyStar (13:30), laivalla ruokailu Buffetissa
• Tampereella viimeistään klo 18.00

3.6. Tutustumiskierros Kohila
• Aamiainen ja tutustumiskävely hotellin alueella
• Retki yhteisellä bussilla virolaisten ja italialaisten 

kanssa
• Jäämari OÜ, esittely ja maistelu
• Maidla Nature Resort ja SOO Restaurant esittely ja 

lounas
• TOHI Distillery

• panimokierros ja gininvalmistustyöpaja
• yhteistyöseminaari
• päivällinen

• Illalla mahdollisuus käyttää kylpylän palveluja

• Aamiainen
• Retki yhteisellä bussilla virolaisten ja italialaisten kanssa

• Tõrvaaugu Organic Farm: tutustuminen tilaan ja 
lammastuotantoon, maistelu ja tilakaupassa vierailu

• Sillaotsa Farm –itsepalvelukauppa
• EHE Home Restaurant – esittely ja lounas
• Raplan kaupunki 

• julkinen ruoan jakelupiste (community fridge) ja ruokahävikin 
vähentäminen

• Kävelykierros, vierailu tuottajien kauppaan "Rabay Raplamaa”
• Vapaa-aikaa kaupungilla

• Ööbiku Gastronomy Restaurant: Yritysesittely, ruoanlaitto 
yhdessä, illallinen

• Illalla mahdollisuus käyttää kylpylän palveluja

https://forms.cloud.microsoft/e/U79k6YEayM



Kotimaan  beNchmark

KUVA: LAUHANVUORI-HÄMEENKANGAS GEOPARK / GEOFOOD.NO



Suomen ensimmäinen alueellinen alkuperämerkki

Otetaan oppia D.O. Saimaa –alueella tehdystä 
työstä alkuperämerkin käytössä matkailualla 

Retki vuoden 2027 aikana

KUVA: ISMO NOUSIAINEN



Mukaan  reiteille ?



RECIPE -
ruokamatkailureitit

• 1 – 4 reittiä, kullakin reitillä useita 
kohteita/yrityksiä

• Reittien ja kohteiden kriteerit - Parasta 
Pirkanmaalta -kohde jokaisella reitillä

• Kartoitetaan yritykset/kohteet (10-20), jotka 
lähtevät mukaan RECIPE-hankkeeseen

• Työpajat, jossa kootaan reittejä esim. suunnan tai 
teeman mukaan, mielekkäät kokonaisuudet

• Yrityksiltä palvelukuvaukset ja valokuvat
• Syötetään yritykset/kohteet ja reitit kv-alustalle 

(Outdooractive), löydettävissä suoraan alustalta ja 
mobiiliappista, käännöksiin (eng.) automatiikka 

• Hankkeelle oma ”laskeutumissivu”, jolla näkyvät         
vain RECIPE-reitit

• Pilottireitti valmiiksi kesän aikana kv-vieraitten 
testattavaksi

• Kustannus 340 € (+alv) / yritys/kohde 

Esimerkki: 
www.ivvfinland.fi

http://www.ivvfinland.fi/


• Tunnistat kansainvälisen matkailuyhteistyön ja matkailijoiden edellyttämiä lähiruokamatkailun 
laatuvaatimuksia sekä uudistavan matkailun elementtejä

• Tutustut ruokamatkailun toimintamalleihin Virossa ja Italian Sardiniassa
• Benchmarkkaat D.O. Saimaa -alueella tehtyä työtä ja kohteita (vaihtoehtoisesti Ahvenanmaan Skördefesten) 
• Voit ideoida yhdessä ruoan, alkutuotannon ja matkailun yhdistäviä tuotteita ja hyödyntää vieraiden 

näkökulmaa oman palvelun kehittämisessä osana matkailureittiä
• Matkat laskutetaan erikseen

MATKOJEN AVULLA

HANKKEESEEN OSALLISTUMALLA
• Pääset mukaan reittien yrittäjien verkostoon 
• Voit tulla mukaan jo olemassa olevalla palvelulla tai kehittää hankkeen avulla uusia palveluita
• Tuotteesi / palvelusi voi olla esillä ja mukana syyskuun vierailun päivissä ja saat palautetta ja 

kehittämisehdotuksia ulkomaisilta vierailijoilta
• Pääset esille outdooractive-alustalle, linkit myös VisitPirkanmaa-sivustolle ja Satafoodin sivustolle
• Saat etusija-aseman matkoille verrattuna muihin yrittäjiin
• Osallistumismaksu / yritys 340 € (+alv 25,5%) + lisämaksu useammasta aktiviteetista, palvelusta tai 

kohteesta



Hankkeen nettisivu: https://www.satafood.net/hankkeet/recipe/

Eeva Ylinen, kehittämisasiantuntija, Satafood Kehittämisyhdistys ry
044 516 3515 / eeva.ylinen@satafood.net

satafood

satafood.ry

OTA ROHKEASTI YHTEYTTÄ tai kysy  lisää !

Anu Kettula, viestintäasiantuntija, Pirkanmaan Matkailu ry
045 787 22899 / info@visitpirkanmaa.fi

visipirkanmaa

visitpirkanmaa



KIITOS!

KUVA: ISMO NOUSIAINEN
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